
Fromages

Faisselle fermière 6€
Miel de fleurs, crème 

ou coulis de framboise

-
Sélection de fromages affinés 8€

Desserts

Fondant chocolat Weiss 8€
À l’orange confite

-
Poire Belle-Hélène 8€

Glace vanille et fêve de Tonka
-

Soufflé glacé génépi et son shooter 8€
-

Trio de desserts 10€
Café ou Thé (Menu : +2€)

Plats végétariens

Menu pépito

L’Instant Présent

Entrées
Brandade de Haddock fumé 10€

Crème montée kalamansi
AOC Costières de Nîmes, 2022 - 6,50€

- 
Crème brûlée foie gras 13€

Pain d’épices (Menu : +3€)

Domaine Quintaine, AOP Viré-clessé, 2022 - 7€
-

Terrine de Gibier 9,50€
et son jus corsé

Domaine Grand Nicolet, AOC Rasteau 2021 - 6€
-

 Velouté poireaux 9€
Saumon fumé maison

Les Préludes, AOC Pouilly-Fuissé, 2022 - 7€

Plats

Faux filet de boeuf 21,50€
Sauce vin rouge et moelle

Mille-feuille de pomme de terre
Dubard, AOC Puisseguin St-Emilion, 2018 - 7,50€

-
Bourride façon sétoise 18,50€

Aïoli maison, accompagnement du moment
Domaine de Vénus, AOP du Roussillon, 2015 - 6,50€

-
Carré d’agneau en croûte 23,50€

Jus à l’anchois, crémeux de céleri rave, 
choux de Bruxelles rôtis (Menu : +4€)

M. Chapoutier, AOP Crozes-Hermitage, 2021 - 7,50€
-

 Quenelles de potiron 16,50€
Sauce soubise, parmesan

Vin & Pic, La Diana viognier, 2022 - 5€

Nous vous rappelons que votre bon cadeau doit être présenté à 
votre arrivée pour qu’il soit pris en compte. 
Toutes nos viandes sont d’origine française.

Tarifs taxes et service compris. Sous réserve de modifications 
selon disponibilité des matières premières et arrivages du jour.

Jusqu’à 12 ans
14€

Sirop
-

Suprême de Volaille
Jus corsé

Garniture du moment
-

Moelleux au chocolat

Nous vous rappelons que votre bon cadeau doit être présenté à 
votre arrivée pour qu’il soit pris en compte. 
Toutes nos viandes sont d’origine française.

Tarifs taxes et service compris. Sous réserve de modifications 
selon disponibilité des matières premières et arrivages du jour.

L’Instant Présent
Suggestions Accord Mets & Vins (12cl)

Menu Valinches :  Entrée/Plat/Dessert 38€
Menu Gourmand avec fromage 43€


