
Queue de Homard sauce safrané 

Fi let  de Boeuf Rossini ,  jus corsé 

Sélect ion de fromages aff inés,  salade de jeunes pousses à
l ’hui le de noisette,  conf iture Bissardon

Amuse-bouche
En t r ée s

ou
Cassolette d’escargot ,  beurre persi l lé

Pla t s
     pomme dauphine maison,  éclat  de marrons

ou
Médai l lon de lotte à l ’Armoricaine

Trou Normand

Fromages

ou
Faissel le de fromage blanc “fermier”  au la i t  cru,  miel  de f leurs,

crème ou coul is  de framboise

Desse r t s
Omelette Norvégienne vani l le-caramel 
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